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RESUME

Le décapage des peaux de beeuf avec des combustibles résineux ou en caoutchouc est une
pratique répandue, dans le District d’Abidjan. Ces peaux traitées, appelées « kplo », sont
beaucoup prisées. Il en est de méme pour le « choukouya », viande cuite dans les fours
métalliques artisanaux alimentés essentiellement aux bois d’hévéas ou de récupération. Ces
pratiques générent dans I’alimentation des entités toxiques dont les éléments traces métalliques
(ETM) et les hydrocarbures aromatiques polycycliques (HAP), cancérigénes ou mutagéenes.
L’objectif de cette étude est d’évaluer les risques chimiques liés a la consommation des viandes
et peaux contaminées par les ETM et les HAP. Ainsi, 60 échantillons de peaux et 120
¢chantillons de viandes ont été prélevés puis analysés par spectrophotométrie d’absorption
atomique pour les ETM et par chromatographie liquide haute performance pour les HAP. Les
résultats montrent une exposition journaliere au plomb (6,52 pg/kg pc/j) supérieure a sa DJA
(3,5 pg/kg pclj). Les ratios de danger sont supérieurs a 1 pour le plomb, le benzo(a)pyrene et le
cumul des 4 HAP indicateurs. Leurs excés de risques individuels (ERI) sont supérieurs a 10°°,
la norme. En conclusion, les risques alimentaires sont réels, particulierement les risques
cancérigenes et mutagenes.
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Cette attestation est décernée 3 :

YAYA Coulibaly,
//\

pour avoir présenté une communication intitulée : « Evaluation des risques n: es liés aux
éléments traces métalliques et aux :x&..onolu:..mn aromatiques polycycliques dans les peaux de
beeuf (kplo) et la viande grillée «Q_o:kocgﬁ? a la 3° édition de la Quinzaine Internationale de la
Science et de la Technologie, qui s'est déroulée a 'Université de San Pedro (Céte d'lvoire), les 30 et 31
mai 2023. immo\./
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